| NOSTRI VINI

MOSCATO d'ASTI D.0.CG.
BARBARES(O D.0.CG.
LANGHE D.0.C. ARNEIS
LANGHE D.0.C. FAVORITA
LANGHE D.0.C. NEBBIOLO
DOLCETTO d’ALBA D.OC.
BARBERA d'ALBA D.O.
PIEMONTE BARBERA D.O.C.

AZIENDA AGRICOLATINTERO
Localita Gramella, 5 - Mango (CN)
Telefono +39 0141 89285 Fax+39 0141839806

www.tintero.it E-mail: tintero@tintero.it

L'azienda Agricola Tintero Elvio & ubicata sulle colline ripide ma spettacolari
del Comune di Mango (CN) in Localita Gramella.

Proprio su queste colline la famiglia Tintero si prende cura della Terra e della
Vite datre generazioni "Simbolo di familiarita e prestigio."

L'azienda & attualmente condotta da Elvio, Marco, Adriana e Cinzia. Negli anni
'80 attirati dalla potenzialita dell'uva Moscato e dalla ottima posizione dei
vigneti (sud, sud-ovest) la famiglia Tintero decide di ampliare la propria

esperienza e produzione.

Nel contempo la Denominazione di Origine Controllata (D.0.C.) haii suoi primi
effetti nell'aiutare lo sviluppo e la tutela del prodotto. Nel 1993 il Moscato
raggiunge |'apice sulla tutela e qualita, grazie al D.O.C..

Pur essendo un'azienda legata alle tradizioni, sequiamo con molta costanza e
impegno l'evoluzione del mercato e le sue richieste.

La nostra ricerca @ rivolta alla qualita del prodotto non solo come elemento
legato ad aspetti organolettici ma anche nel rispetto degli equilibri naturali ad
essolegati.

Infatti, siamo attenti costantemente all'evoluzione degli ecosistemi utilizzando
pratiche agronomiche adatte e meno "rivoluzionarie”.

La nostra struttura viene seguita da tecnici specializzati che ci permettono di
essere compatibili con la protezione dell'ambiente e con la cura dello spazio
naturale.




DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Di origine tipicamente Albese, questo vino cambia a seconda delle
caratteristiche del terreno. Il colore & rosso rubino con rifliessi violacei, il profumo
intenso e il sapore asciutto, vellutatodi buon corpo. Vino che accompagna bene i
primi piattiin genere e formaggiteneri. Servire a16/20 gradi.

Kenghe Javorite

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

II colore & giallo paglierino con riflessi verdolini. | profumi ricordano fiori di
acacia e salvia. Il gusto & elegante, secco con sentori di diversi frutti non ancora
giunti a piena maturazione. E un vino da bere molto giovane. Ottimo per
accompagnare antipasti, pesce o aperitivi. Servire a7/10 gradi.

Kanghe 7 ebbiolo

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

—_— — _~ La maturazione di questo vino
3 \ | e l'invecchiamento avvengono
‘\ in botti di rovere per un periodo
di 6 mesi.

Il colore & rosso brillante, il
profumo etereo,
\ gradevole e intenso con
ampie note di viola e rosa.
Il sapore asciutto potente
\ e ricco di estratti con
\ sensazioni di morbida
tannicita. Si accosta
molto bene con arrosti,
cacciagione, piatti di

carne robusta.
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DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA
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Il Moscato, aromatico e frizzante, & notoriamente
il vino delle feste e degli avvenimenti.

Esso deriva da pigiatura di uve provenienti da un
unico appezzamento, con pendenza rilevante
rivolta verso sud, sud-ovest. | profumi sono
complessi e aromatici. Il gusto & equilibrato nella
sua dolcezza, suadente, morbido e vellutato.

Si accompagna con dolci e con frutta. La bottiglia
deve essere stappata al momento e servito a 7/9
gradi.

Bearbaresce

DENOMINAZIONE DI ORIGINE
(ONTROLLATA E GARANTITA

Colore rosso granato con riflessi

arancione; profumo caratteristico

etereo, gradevole ed intenso;
g sapore asciutto, pieno, robusto,

o austeroma vellutato.

Denominazione di Origine Contol#1¢%* 100% Nebbiolo, fatto invecchiare
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i in grandi botti di rovere per 20
mesi. Servire a 18-20 gradi,
eventualmente decantato in
bottiglia.

Si sposa con paste all'uovo, risotti,
piatti di carne e formaggi
stagionati.
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— DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

inomolto carico con sfumature violacee con tendenza rosso granata. Il profumo ricorda frutti maturi.
generoso, di gran corpo, strutturato con retrogusto vanigliato. Si accosta molto bene con secondi
agionati. Servire a18/20 gradi.

enghe uneis

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

ITERO TI!

uno dei pit importanti bianchi secchi prodotti dalla nostra
mwrero 10 Azienda. Siconsiglia di berlo giovane e fresco per poter apprezzare
| pieno le sue caratteristiche.
i colore giallo paglierino e sapore corposo.
ttimo come aperitivo e carni bianche. Va servito con bottiglia
ppenastappataa10/12 gradi.

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

II colore & rosso rubino intenso, tendente al
granata. ll profumo piacevole, vinoso e delicato.
Gusto asciutto, di corpo e gusto pieno con vena
amarognola.

Ottimo come aperitivo e con carni bianche.
Servire a 10/12 gradi a bottiglia appena
stappata.

DENOMINAZIONE DI ORIGINE ¢ i
VENDE MMIA?

ROUATA
E DI ORIGINE CONTROUAT
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